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MenU 2 Kaffeemahlzeit Abendbeilage
&  Mettwurst mit Dicken Bohnen Spe‘:kpfg”gikkuggjgvragg;grate”em
c und Salzkartoffeln P i} . Rihrkuchen Frische Tomate
2 Mandarinen-Quarkspeise da;u Krauterdip .
= Mandarinen-Quarkspeise
o) Gabelspaghetti Bdty
S .
I Bologn_ese (HaCkﬂe'SChSQB?.) Mediterrane Reispfanne mit Tomatensol3e 3y .
— dazu Eisbergsalat an Essig/Ol Miiller Milchreis Kaffeegeback Rettichsalat-Apfelsalat
Q Dressing
O Mdller Milchreis
— . L. . e
O Asiatische HUhnersuppe Pikante Gyrossuppe
o dazu Ofenbaguette . .
E Joahurt-Kaltschale mit dazu Ofenbaguette Hausgemachter Kuchenl] Mohrensalat in einer Sahnesacue
= J Joghurt-Kaltschale mit Erdbeeren
S Erdbeeren
(=% (=%
2 paniertes Hahnchenschnitzel 127 e
E mit hausgemachter Jagersauce Allgauer Schupfnudelpfanne
GCJ dazu Spatzle mit hausgemachter Jagersauce Kaffeegeback Kakao
c und Erbsen + MoOhren Frisches Obst
8 Frisches Obst
= Fischfilet in thron?nsoBe Buntes Spargelgemiise-Ragout
= dazu Kartoffelptree - ) .
T und Eenchelaemiise dazu Kartoffelptree Rihrkuchen gekochtes Ei
C 1 Fruchtjoghurt
Fruchtjoghurt
S Frische Rindfleischsuppe mit ~—
% Nudeln Spiralnudeln mit Brokkoli-Kase-Sauce y .
n
= und Eierstich Birnen-Kompott Kaffeegeback Cornichons
3] .
0p) Birnen-Kompott
=k Puten-Zwiebelgeschnetzeltes _— Puten-Zwiebelgeschnetzeltes —
c mit Bandnudein dazu Kartoffelptree Fruchtschnitte / Torte Party Fleischkase
g Karottengemdise in Rahm Karottengemuse in Rahm
N Eisbecher Vanille/ Schoko Eisbecher Vanille/ Schoko




Informationen beziiglich moglicher kennzeichnungspflichtiger Allergene und Zusatzstoffe erhalten Sie von unseren Mitarbeitern. Anderungen vorbehalten!



