
Tel.Großküche

622-611

Party Fleischkäse

S
o

n
n

ta
g Puten-Zwiebelgeschnetzeltes

mit Bandnudeln

Karottengemüse in Rahm

Eisbecher Vanille/ Schoko

Puten-Zwiebelgeschnetzeltes

dazu Kartoffelpüree 

Karottengemüse in Rahm

Eisbecher Vanille/ Schoko

Fruchtschnitte / Torte

Kaffeegebäck Cornichons

S
a

m
s
ta

g Frische Rindfleischsuppe mit 

Nudeln

 und Eierstich

Birnen-Kompott

Spiralnudeln mit Brokkoli-Käse-Sauce

Birnen-Kompott

gekochtes  Ei

F
re

it
a
g Fischfilet in Zitronensoße

dazu Kartoffelpüree 

und Fenchelgemüse

Fruchtjoghurt

Buntes Spargelgemüse-Ragout

dazu Kartoffelpüree 

Fruchtjoghurt

Rührkuchen

Kaffeegebäck  Kakao

D
o

n
n

e
rs

ta
g Paniertes Hähnchenschnitzel

mit hausgemachter Jägersauce

dazu Spätzle

und Erbsen + Möhren

Frisches Obst

Allgäuer Schupfnudelpfanne

mit hausgemachter Jägersauce

Frisches Obst

Möhrensalat in einer Sahnesacue

M
it

tw
o

c
h Asiatische Hühnersuppe

dazu Ofenbaguette

Joghurt-Kaltschale mit 

Erdbeeren

Pikante Gyrossuppe 

dazu Ofenbaguette

Joghurt-Kaltschale mit Erdbeeren

Hausgemachter Kuchen	

Kaffeegebäck  Rettichsalat-Apfelsalat

D
ie

n
s
ta

g Gabelspaghetti

Bolognese (Hackfleischsoße)

dazu Eisbergsalat an Essig/Öl 

Dressing 

Müller Milchreis

Mediterrane Reispfanne mit Tomatensoße

Müller Milchreis

Frische Tomate

M
o

n
ta

g Mettwurst mit Dicken Bohnen 

und Salzkartoffeln 

 Mandarinen-Quarkspeise

Speckpfannekuchen mit gebratenem 

Speck und Zwiebeln

dazu Kräuterdip

 Mandarinen-Quarkspeise

Rührkuchen

Kaffeemahlzeit Abendbeilage

Speiseplan 

13.05.2024 bis 19.05.2024

Menü 1 Menü 2



Informationen bezüglich möglicher kennzeichnungspflichtiger Allergene und Zusatzstoffe erhalten Sie von unseren Mitarbeitern. Änderungen vorbehalten!


