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MenU 2 Kaffeemahlzeit Abendbeilage

Wiener Schnitzel Wiener Schnitzel
< mit Sauce Bernaise mit Sauce Bernaise
c frischer Spargel frischer Spargel Fruchtschnitte / Torte Klare Fleischsuppe
§ Petersilienkartoffeln dazu Kartoffelptree

Mousse Zitrone Mousse Zitrone
> Marinierte Putenbrustfilets — L
» dazu buntes Sul3kartoffelcurr Warmer Milchreis
2 . y mit heil3en Frichten Kaffeegeback Kleine Maiskodlbchen

mit Kokossauce .
.%’ Apfelmus mit Apfelmus
S . .
C;’ werse ?AOGTVSS;SSI:DDG ™ Hausgemachte Erbsensuppe mit Eisbein Hausgemachter Kuchen(] Frische Tomate
= Himbeerpudding mit Sahne Himbeerpudding mit Sahne X
=

(T (=
S . s s
+— Grillteller BSH : .
% mit PaprikasofRe Frische Kase-Lauch Suppe
GCJ Kroketten Baguette-Brotchen Kaffeegeback Klrbis
g frische Wassermelone frische Wassermelone
a
(=
Knuspriges Fischfilet mit einer L?§
S Tomatenfullung Cannelloni-Nudel mit Ricotta-Spinatfullung
-5 dazu Butterreis mit Tomatensol3e und Parmesan Rihrkuchen Camembert Ecke
(L und cremige Tomatensauce Fruchtjoghurt
Fruchtjoghurt
> (=)
© . . . . . .
N Huhnersup_penelntqpf mit Rels Cremige Kartoff_elsuppe _mlt Fleischwurst Kaffeegebéck Senfgurken
% GrieBpudding GrieBpudding
p]
=  DBIgos- Krauttopf mit Fleisch t?fi Bigos- Krauttopf mit Fleisch L?Q\J
© Salzkartoffeln dazu KartoffelpUree
g dazu Kopfsalat in Krauter- dazu Kopfsalat in Krauter-Schmand Fruchtschnitte / Torte Bohnensalat mit Schafskase
c?) Schmand Dressing Dressing
Eisbecher Vanille/ Schoko Eisbecher Vanille/ Schoko




Informationen beziiglich moglicher kennzeichnungspflichtiger Allergene und Zusatzstoffe erhalten Sie von unseren Mitarbeitern. Anderungen vorbehalten!



